
          SUPPEN 

Tomaten Suppe GH     4,70 

(Tomaten mit indischen Gewürzen)  
Dal Suppe     4,80 

(Linsensuppe aus gelben Linsen  
mit indischen Gewürzen) -Vegan 

Fisch Suppe DLB       5,70 

(Frischer Fisch mit indischen Gewürzen) 
 

VORSPEISEN 
Samosa G      4,50 

(Frittierte Teigtaschen mit Gemüse gefüllt)  

Hühnerleber HE      6,90 

(Hühnerleber mit indischen Gewürzen, Ingwer-Knoblauch, Zwiebeln, 

Kokosmilch und Tomatensoße) 

Vegan Honey Chilli Cauliflower PNFL      7,50 

(Karfiol vermischt mit Sesamkörnern, Tomatensoße, süßer Chilisauce, 

Kichererbsen Mehl und Gewürzen) 

Murg Babri Seekh Kebab GHC      7,90 

(Faschiertes Hühnerfleisch mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, Maisstärke, 

Herbs, indischen Gewürzen und im Tandoor gegrillt) 

Mix Vorspeisen Teller LAMFNE      8,50 

(Gebratenes verschieden gemischtem Gemüse, Kichererbsen Mehl und 

indische Gewürze) 

Prawn Onion Masala BDGH      9,90 

(Riesengarnelen, junge Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch mit indischen 

Gewürzen) 



 

VEGETARISCHE 
SPEZIALITÄTEN  
 

 

  

  

Mix Sabzi  GH           14,50 

(Verschiedene gemischte Gemüsesorten, Käse mit 
indischen Gewürzen)  
 

Dal Makhani  GH mit Vegane Möglichkeit     14,90 

(Gemischte indische Linsen, Butter mit indischen Gewürzen)  
    

Chilli Paneer  GH         14,90 

(Gebackenen Käse, Paprika, Kichererbsen Mehl) 
 

Indisches Bhindi Masala  Vegan     14,90 

(Gebratene Okra (Gemüse), Tomaten, Zwiebeln  
mit indischen Gewürzen)  
 

Palak Paneer GH          15,90 
(Frische Spinat, Käse mit indischen Gewürzen) 
 

Malai Kofta     GH         15,90 

(Käse Kartoffelbällchen mit Ingwer, Knoblauch,  
Cashewkernen und Sahnesauce zubereitet)  
   

Aloo Chana Masala FP  Vegan      15,90 
(Kichererbsen, Tomaten, Zwiebeln, Kartoffeln mit indischen  
Gewürzen)  
 

Soja Chilli  LH Vegan          16,90 

(Sojastücke, Tomatensauce, süße Chilisauce mit  
indischen Gewürzen) 
 

Basmati Reis ist dabei und Bitte bestimmen Sie Selbst die Schärfe von 
nicht scharf, ein bisschen scharf, mittelscharf, scharf bis extrascharf. 

 



 

 

SPEZIALITÄTEN VON HUHN               
 

Butter Chicken GH         15,50 

(Gebratenes Hähnchenbrust mit Tomatensauce,  
Sahne und Butter) 
 

Chicken Kolhapuri Curry GHP       15,90 

(Gebratenes Hähnchenbrust mit Zwiebeln, Tomaten,  
Bockshornklee, mit Gewürzen) 
 

Chicken Tikka G          15,90 

(Mariniertes Hühnerkeule mit Verschiedenen Gewürzen  
und im Tandoor gegrillt. (Auf heißer platte serviert) 
 

Chilli Chicken GHC         16,60 

(Gebratenes Hühnerfleisch mit Kichererbsen Mehl,  
Senfkörnern, süßer Chilisauce, Tomaten und Indisches  
Gewürzen Mischung)  
 

Chicken Korma GEH          16,60 

(Mariniertes Hühnchen wird in einem cremigen,  
köstlichen Curry aus Zwiebeln, Cashew Sauce und  
Kokos geschmort.) 
 

Maharaja Chicken GH        17,90  

(Geheimrezept des Chefkochs) 
 

                   
 
Basmati Reis ist dabei und Bitte bestimmen Sie Selbst die Schärfe von 
nicht scharf, ein bisschen scharf, mittelscharf, scharf bis extrascharf. 



 
SPEZIALITÄTEN VON LAMM  
 

 
 
 Saag Lamm PG        15,70 

 (Gebratenem Lamm Fleisch, Zwiebeln,  
Spinat, Knoblauch und Ingwer  
mit indischen Gewürzen) 

 
Lamm Vindaloo GH        15,90 
(Gekochtes Lahme-Fleisch mit Zwiebeln,  
Knoblauch, Kartoffel, Joghurt und indischen Gewürzen) 
 

Kashmiri Lamm curry  GEH      16,10 

(Faschiertes gegrillt Lammfleisch, gekocht mit Zwiebeln,  
Knoblauch, Zimt, Kardamom und indischen Gewürzen  
mit Cashew Sauce) 
 

Kadai Lamm  GH        16,70 

(Gebratenem Lamm Fleisch., Paprika, Zwiebeln, Tomaten  
und Ingwer mit indischen Gewürzen) 

 

 Rogan Josh  H       17,10 

 (Gekochtes Lahme-Fleisch mit Tomaten, Zwiebeln,  
Ingwer, Knoblauch und indischen Gewürzen) 

 

Lamm Tikka  HG        17,10

 (Mariniertes Lahme-Fleisch mit Verschiedenen Gewürzen.  
(Auf heißer platte serviert) 

 

Maharaja Lamm GHC       17,90 

(Geheimrezept des Chefkochs) 
 

Basmati Reis ist dabei und Bitte bestimmen Sie Selbst die Schärfe von 
nicht scharf, ein bisschen scharf, mittelscharf, scharf bis extrascharf. 



 

FISCHSPEZIALITÄTEN 
 

              

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Basmati Reis ist dabei und Bitte bestimmen Sie Selbst die Schärfe von 
nicht scharf, ein bisschen scharf, mittelscharf, scharf bis extrascharf. 

  

Fisch Methi Masala DPGH  16,90 

(Fisch mit Tomaten, Zwiebeln, Ingwer,  
Knoblauch, Bockshornklee und Indischen 
Gewürzen) 
 

Bengali Fish Curry BGHN  17,10 

(Fisch mit Tomaten, Zwiebeln, Ingwer, 
Knoblauch, Senfkörner und Indischen 
Gewürzen)  
 

Shrimp Curry BHG    17,50 

(Gebratene Garnelen mit Tomatensauce, 
Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Indischen 
Gewürzen) 
 

Kadhai Fisch DGH     17,90 

(Fisch mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika, 
Ingwer, Knoblauch, und  
Indischen Gewürzen) 
 

Prawn Curry BGH    18,90 

(Gebraten Riesengarnelen mit Cashew und 
Currysauce serviert)  
 
 

 
  



BROT (AUS DEM TANDOOR)                 

 

Butter Nan  AG     3,20 

(Weißes hausgemacht Fladenbrot) 

Aloo Nan AG     3,90 

(Weißes hausgemacht Fladenbrot 

mit Kartoffel) 

Methi Nan AGP     3,90 

(Hausgemacht Fladenbrot  

mit Bockshornklee) 

Knoblauch Nan AG    3,90 

(Hausgemacht Fladenbrot  
mit Knoblauch) 

Cheese Nan AG     4,00 

(Hausgemacht Fladenbrot mit Käse) 
 

REIS 
Basmati Reis     2,90 
 

Special Basmati Reis GH   3,80 

(Basmati-Reis mit Gemüse  
und indischen Gewürzen) 
 

Süßer Basmati Reis    3,90 
(Basmati-Reis mit Cashew, Rosinen,  
Butter und indischen Gewürzen) 

SALAT 
BIO-Salat EFGMCP    3,90 

Raita GE      3,90 

(Raita ist ein traditioneller indischer  
Joghurt-Dip mit Gurken  
 
und Indischen Gewürzen) 


